


 

 

 

 

 

 

 

 

CONFEZIONE DA 2 O 3 BOTTIGLIE 
CON VINI A SCELTA 

CASSETTA IN LEGNO DA 6 BOTTIGLIE 
CON VINI A SCELTA 

CONFEZIONE MAGNUM  
CON VINI A SCELTA 



 

 

 

 

 

 

 

 

COFANETTO  
AMARASCA 
 
• 1 Panettone 750 gr. ripieno alla crema 
di Vin di Visciole (senza canditi e uvetta) 
• 1 bt. Vin di Visciole Rovelli 0,50 lt. 

COFANETTO  
AURUM 
 

• 1 Panettone 750 gr. ripieno alla crema 
di vino Maximo (senza canditi e uvetta) 
• 1 bt. Maximo 0,375 lt. 

COFANETTO  
AMARASCA 
 
• 1 Panettone 750 gr. ripieno alla crema 
di Vin di Visciole (senza canditi e uvetta) 
• 1 bt. Vin di Visciole Rovelli 0,50 lt. 



COFANETTO   
CHERMES 

 
• 1 bt. San Lorenzo 0,75 lt. 
• 1 conf. di Confettura zucchine SI.GI. 220 gr. 
(indicata con carpacci, formaggi stagionati e carne 
alla brace) 
• 1 conf. di Confettura more di rovo SI.GI. 220 gr. 
(ottima sul pane o per arricchire dolci e crostate) 
• 1 conf. di Gelatina ribes rosso SI.GI. 110 gr. 
(ideale con selvaggina, pâté e foie gras) 

 
 
COFANETTO  
FLAVUS 

 
• 1 bt. Casal di Serra 0,75 lt. 
• 1 conf. di Confettura cipolle SI.GI. 220 gr. 
(perfetta con carne alla griglia, formaggi 
stagionati e antipasti) 
• 1 conf. di Confettura pera angelica SI.GI. 220 gr. 
(ottima con carni bianche, torte salate a base di 
formaggi e antipasti) 
• 1 conf. di Gelatina mela alla menta SI.GI. 110 gr. 
(ideale con formaggi caprini, ottima calda sul 
Parmigiano, sui crostacei e pesce crudo) 
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 COFANETTO  

PURPURA 

 
• 1 bt. Lacrima di Morro d’Alba 0,75 lt. 
• 1 conf. di Confettura pomodori verdi SI.GI. 220 gr. 
(perfetta con mozzarella calda, bruschetta) 
• 1 conf. di Confettura uva spina SI.GI. 220 gr. 
(ottima con formaggi semistagionati e carni bianche) 
• 1 conf. di Gelatina Lacrima di Morro d’Alba SI.GI. 110 gr. 
(ottima con pâté, foie gras, cacciagione, formaggi 
ubriachi ed erborinati) 

 COFANETTO  
GRANATUM 

 
• 1 bt. Cùmaro 0,75 lt. 
• 1 conf. di Confettura peperoncini SI.GI. 220 gr. 
(adatta per accompagnare carni bianche e formaggi 
affumicati) 
• 1 conf. di Cioccolatini al Cùmaro Marangoni 150 gr. 
(fondente ripieno alla crema di vino Cùmaro) 
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COFANETTO  
GILVUS 

 
• 1 bt. Maximo 0,375 lt. 
• 1 conf. Cotogna alla sapa SI.GI. 220 gr. 
(perfetta su cappone bollito o stuzzichini di 
polenta) 
• 1 conf. di Confettura fichi bianchi SI.GI. 220 gr. 
(ottima in abbinamento a carni bianche e 
formaggi erborinati delicati) 
• 1 conf. di Gelatina vaniglia SI.GI. 110 gr. 
(si abbina a dessert e cioccolato amaro) 

COFANETTO  
CERASUM 

 
• 1 bt. Vin di Visciole Rovelli 0,50 lt. 
• 1 conf. di Cioccolatini alla frutta ricoperta 
Marangoni 150 gr. 
(frutta ricoperta di cioccolato fondente) 
• 1 conf. Visciole al sole SI.GI. 200 gr. 
(perfetta per  cocktail base vino o spumante 
e si abbina a dessert base ricotta o creme) 



LISTINO VINI 
(formato 0.750 salvo specifiche- prezzi a bottiglia) 

 
CLASSICI 

Passetto – Marche Trebbiano Chardonnay IGT € 4,00 
Fortunae – Bianchello del Metauro DOC € 3,90 
Villa Bianchi – Verdicchio dei Castelli di Jesi Classico DOC € 4,50 
Podere – Montepulciano d’Abruzzo DOC € 4,00 
Montipagano – Montepulciano d’Abruzzo DOC biologico € 6,50 
Serrano – Rosso Conero DOC € 4,50 
Babylon – Marche Bianco IGT (Passerina, Sauvignon, Verdicchio) € 4,50 

SELEZIONI 
Casal di Serra – Verdicchio dei Castelli di Jesi Classico Superiore DOC € 8,90 
Vellodoro – Pecorino Terre di Chieti IGT € 7,50 
Jorio – Montepulciano d’Abruzzo DOC € 8,90 
Fonte del Re – Lacrima di Morro d’Alba DOC € 7,50 
San Lorenzo – Rosso Conero DOC € 8,90 

ESCLUSIVI 
Le Busche – Marche Bianco IGT € 12,80 
Plenio – Verdicchio dei Castelli di Jesi Classico Riserva DOC € 15,20 
Vecchie Vigne – Verdicchio dei Castelli di Jesi Classico Superiore DOC € 14,00 
Costamorro – Montepulciano d’Abruzzo Colline Teramane DOCG € 16,00 
Cùmaro – Conero Riserva DOCG € 16,50 
Pelago – Marche Rosso IGT € 22,50 
Maximo – Marche Bianco IGT Botrytis Cinerea – formato 0.375 € 15,70 

LE SPECIALITA’ 
Grappa di Cùmaro – formato 0.700 € 18,00 
Vin di Visciole d’Autore Rovelli – formato 0.500 € 7,45 

LISTINO VINI 
(altri formati- prezzi a bottiglia) 

 

1,5 Lt - MAGNUM 
Casal di Serra – Verdicchio dei Castelli di Jesi Classico Superiore DOC € 18,20 
San Lorenzo – Rosso Conero DOC € 18,20 
Costamorro – Montepulciano d’Abruzzo Colline Teramane DOCG € 37,00* 
Cùmaro – Conero Riserva DOCG € 37,00* 
Pelago – Marche Rosso IGT € 52,00* 

3 Lt - JEROBOAM 
San Lorenzo – Rosso Conero DOC € 38,40 
Cùmaro – Conero Riserva DOCG € 78,00* 
Pelago – Marche Rosso IGT € 108,00* 
* Cassetta singola in legno inclusa nel prezzo 

LISTINO SCATOLE 
 

Scatola da 2 bottiglie € 5,00 
Scatola da 3 bottiglie € 6,00 
Scatola da 6 bottiglie – in legno € 7,00 
Magnum € 4,00 



LISTINO COFANETTO 
 

COMPOSIZIONE DESCRIZIONE LISTINO 

Cofanetto "Aurum" 
1 panettone crema Maximo 

€ 30,20 1 Maximo 
1 contenitore 

      

Cofanetto "Amarasca" 
1 panettone crema Vin di Visciole 

 € 23,00  1 Vin di Visciole 
1 contenitore 

      

Cofanetto "Granatum" 

1 Cùmaro 

 € 36,50  1 confettura peperoncini SI.GI. 
1 cioccolatini al Cùmaro Marangoni 

1 contenitore 
      

Cofanetto "Chermes" 

1 San Lorenzo 

 € 32,60  
1 confettura zucchine SI.GI. 

1 confettura more di rovo SI.GI. 
1 gelatina ribes rosso SI.GI. 

1 contenitore 
      

Cofanetto "Flavus" 

1 Casal di Serra 

 € 32,60  
1 confettura cipolle SI.GI. 

1 confettura pera angelica SI.GI. 
1 gelatina mela alla menta SI.GI. 

1 contenitore 
      

 

Cofanetto "Purpura"  

1 Lacrima di Morro 

 € 30,40  
1 confettura pomodori verdi SI.GI. 

1 confettura uva spina SI.GI. 
1 gelatina Lacrima di Morro SI.GI. 

1 contenitore 
  

  
   

Cofanetto "Cerasum"  

1 Vin di Visciole 

 €  29,50  1 Cioccolatini frutta ricoperta Maran. 
1 visciole al sole SI.GI. 

1 contenitore 
      

Cofanetto "Gilvus" 

1 Maximo 

 €  39,00  
1 confettura cotogna alla sapa SI.GI. 

1 confettura fichi bianchi SI.GI. 
1 gelatina vaniglia SI.GI. 

1 contenitore 



Venite a visitare il Wine Shop Umani Ronchi e potrete così valutare tutte 
le nostre proposte, assistiti con la massima competenza e disponibilità. 

 
da martedì a sabato 

9,00/13,00 – 15,30/19,30 
 

Via Adriatica, 12 
60027 Osimo (AN) 
Tel. +39 071 7108716 

Cell. 346 4071185 – 346 4068783 
puntovendita@umanironchi.it  

 
  
    


